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Tener identificado el origen del agua.
No mantener estiércoles y ganado cerca del agua.
Utilizar agua limpia, cuando sea necesario, para las operaciones agricolas.
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FITOSANITARIOS

.

FERTILIZANTES ORGANICOS

Utilizar solo productos autorizados.

Respetar los plazos de seguridad y las condiciones de uso de los productos
fitosanitarios (PF), para que no superen los limites maximos de residuos.
Almacenar correctamente los productos fitosanitarios.

Los envases de PF, no deberan de ser utilizados directamente, debiendo
de ser lavados, inutilizados y almacenados para su posterior gestién.
Disponer del Carnet de Usuario Profesional.

Tener inspeccionados los equipos de aplicacion de fitosanitarios.

Usar lodos de depuracion segln anexo | del RD 1310/1990.

Tener en cuenta las restricciones de uso de los fertilizantes orgdnicos segun
anexo V del RD 506/2013.

Disponer de un Plan de fertilizacion ajustado a limitaciones segun
legislacidn vigente (Codigo de Buenas Practicas Agrarias), si la explotacion
pertenece a zona vulnerable a nitratos de origen agrario.
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Disponer de un Plan de fertilizacion ajustado a limitaciones segun
legislacion vigente (Cddigo de Buenas Practicas Agrarias), si la explotacion
pertenece a zona vulnerable a nitratos de origen agrario.

RECOLECCION Y TRANSPORTE

Mantener los vehiculos de transporte limpios.
No compartir el transporte con animales, productos quimicos o cualquier
otro elemento que pueda contaminar.

No almacenar los productos de la cosecha con animales, productos
qguimicos o cualquier otro elemento que pueda contaminar.

Formar a los trabajadores en conocimientos bdsicos de higiene y sanidad.
Comunicar al responsable si padecen enfermedades infecciosas y no
trabajar en contacto con los productos.

Cubrir y proteger las heridas.

En la medida de lo posible, facilitar instalaciones para las necesidades
fisiolégicas sobretodo en recoleccidn de productos hortofruticolas.
Lavarse las manos con agua y jabon.

Ubicar las zonas del servicio apartadas y libres de escorrentias que puedan
contaminar las tierras de cultivo o las fuentes de agua.

Disponer de un sistema de higienizacién de manos.

ENVASADO

Mantener las instalaciones y equipos limpios. Disponer de un programa de
limpieza y desinfeccién (instalaciones, equipos y utensilios). Aplicar los
biocidas autorizados.

Retirar del campo los productos ya embalados y restos de material
envasado.

Envasar los productos para el consumo directo correctamente etiquetados
y almacenados correctamente.
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GARANTIZAR LA
TRAZABILIDAD DE
LAS PRODUCCIONES

REGISTRO GENERAL DE LA
‘. PRODUCCION AGRICOLA
(REGEPA)

« Decreto 5/2015: Trazabilidad en los productos agricolas
E- * Real Decreto 9/2015: Materia de higiene
=

e - « Reglamento CE 178/2002: Seguridad Alimentaria
P » Reglamento CE 852/2004: Higiene de los Productos Alimentarios
- >~ B Reglamento CE 183/2005; Higiene de |os Piensos

DE AGRICULTURA, ALIMENTACION

Describir todos los medios de

OBLIGATORIO produccién empleados.

AGRICULTORES Registrar todas las transacciones

realizadas.

Conservar estos datos durante un
minimo de 3 afos (facturas,
albaranes, analiticas, etc....).

T A

Cuaderno de explotacion Inscripcion en REGEPA




ZZOENERALITAT
 VALENCIANA

AIGUA

1

FITOSANITARIS

i

.

FERTILITZANTS ORGANICS

FERTILITZANTS INORGANICS

T\

RECOL- lECCIO I TRANSPOR'I'

N E '

k

ENVASAT

REGISTRES

D\ /‘ '’
\\ L 4 |

\ | REGISTRE GENERAL DE LA
‘. PRODUCCIO AGRICOLA
(REGEPA)

GARANTEIXEN LA
TRACABILITAT DE
LES PRODUCCIONS

Decret 5/2015: Tracabilitat en els productes agricoles
Reial Decret 9/2015: Mateéria d'higiene

* Reglament CE 178/2002: Seguretat Alimentaria
PP} + Reglament CE 852/2004: Higiene dels Productes Alimentaris
* * Reglament CE 183/2005: Higiene dels Pinsos
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Tenir identificat I'origen de l'aigua.
No mantenir fems ni ramat prop de l'aigua.
Utilitzar aigua neta, quan siga necessari, per a les operacions agricoles.

Utilitzar només productes autoritzats.

Respectar els terminis de seguretat i les condicions d'Us dels productes
fitosanitaris (PF), perque no superen els limits maxims de residus.
Emmagatzemar correctament els productes fitosanitaris.

Els envasos de PF, no hauran de ser utilitzats directament, i hauran de ser
rentats, inutilitzats i emmagatzemats per a la seua posterior gestio.
Disposar del Carnet d'Usuari Professional.

Tenir inspeccionats els equips d'aplicacié de fitosanitaris.

Usar fangs de depuracié segons annex | del RD 1.310/1990.

Tenir en compte les restriccions d'Us dels fertilitzants organics segons
annex V del RD 506/2013.

Disposar d'un Pla de fertilitzacid ajustat a limitacions segons legislacié
vigent (Codi de Bones Practiques Agraries), si I'explotacié pertany a zona
vulnerable a nitrats d'origen agrari.

Disposar d'un Pla de fertilitzacié ajustat a limitacions segons legislacid
vigent (Codi de Bones Practiques Agraries), si I'explotacié pertany a zona
vulnerable a nitrats origen agrari.

Mantenir els vehicles de transport nets.
No compartir el transport amb animals, productes quimics o qualsevol
altre element que puga contaminar.

No emmagatzemar els productes de la collita amb animals, productes
quimics o qualsevol altre element que puga contaminar.

Formar els treballadors en coneixements basics d'higiene i sanitat.
Comunicar al responsable si pateixen malalties infeccioses i no treballar
en contacte amb els productes.

Cobrir i protegir les ferides.

En la mesura que siga possible, facilitar instal-lacions per a les necessitats
fisiologiques sobretot en recol-leccié de productes hortofructicoles.
Llavar-se les mans amb aigua i sabé.

Ubicar les zones del servei apartades i lliures d'escolaments que puguen
contaminar les terres de cultiu o les fonts d'aigua.

Disposar d'un sistema d'higienitzacié de mans.

Mantenir les instal-lacions i equips nets. Disposar d'un programa de
neteja i desinfeccié (instal-lacions, equips i utensilis). Aplicar els biocides
autoritzats.

Retirar del camp els productes ja embalats i restes de material envasat.
Envasar els productes per al consum directe correctament etiquetatges i
emmagatzemats correctament.

DE AGRICULTURA, ALIMENTACION

Descriure tots els mitjans de

OBLIGATORI produccié empleats.

AGRICULTORS Registrar totes les transaccions

realitzades.

Conservar aquestes dades durant
un minim de 3 anys (factures,
albarans, analitiques, etc....).
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